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Katrin Schroder

,In der Kiiche gibt es nur

eine Sprache”

Zu viele Kéche verderben den Brei? Nicht an Oder und Neife! Genuss wird
grofs geschrieben in Restaurants und Cafés entlang der deutsch-polnischen
Grenze. Und dem, der nicht weifs, wo sich im Nachbarland der néchste gedeckte
Tisch befindet, dem helfen Reisefiihrer und Internetprojekte auf die Spriinge. Im
Trend sind auch Festivals, die das bewusste Geniefsen zum Erlebnis machen.
DIALOG unternimmt einen kulinarischen Streifzug durch die Gastronomie im

Grenzgebiet.

An diesem Herbstmorgen ist Mirostaw
Golbiak spit dran — und trotzdem noch
ziemlich erledigt. ,Gestern haben wir 100
Giste bei einer Konferenz im Muskauer
Schlossvorwerk bekostigt und gleichzeitig
30 Personen auf der polnischen Seite,
beim Treffen der Marschallin mit den Orts-
vorstehern®, erklart der Gastronom aus
teknica/ Lugknitz entschuldigend. Gerade
hat er einen mit Sahnetorte und Kuchen
beladenen Handwagen bei seinen Ange-
stellten im Schlosscafé im Neuen Schloss

des Muskauer Parks abgeliefert, nun
braucht er selbst erst einmal einen Kaffee.
Golbiak ist ein Grenzginger — das betrifft
nicht nur den Briickenschlag tiber die
Neifde, von Polen nach Deutschland, son-
dern sein gesamtes Berufsleben. Der 46-
Jahrige ist gelernter Elektromonteur und
arbeitete lange in der Glashiitte von
Leknica, bevor er in den 199oer Jahren in
den Handel einstieg, der auf dem Basar
der Grenzstadt brummte. Als 1998 der Be-
trieb der Pizzeria im Kulturhaus ausge-

schrieben wurde, dachte Golbiak: ,Auspro-
bieren schadet nicht“ — und gewann. Seit-
dem fithrt er mit seiner Frau zusammen
das Lokal. Zugleich hat er einen Catering-
service flir Feste und Feiern aller Art auf-
gebaut. In diesem Jahr expandiert er weiter:
Im Februar erdffnete Golbiak eine Filial-
pizzeria in Lubsko/ Sommerfeld, im Juni
tibernahm er das Schlosscafé in f.eknicas
deutscher Nachbarstadt Bad Muskau. An
den Sommerwochenenden hatten er und
seine deutsch-polnische Belegschaft
manchmal Miihe, mit dem Ansturm der
Giste fertig zu werden. Nun will er das
Schlosscafé auch im Winter offenhalten,
obwohl das Tourismuszentrum und die
Piickler-Ausstellung nebenan seit Ende Ok-
tober geschlossen sind. ,Es ist ein Ver-
such“, meint Golbiak. Mit Konzerten will
er das Café in der kalten Jahreszeit beleben.
Falls trotzdem nicht gentigend Besucher
kommen, wird er eben die Tiuiren schlie-
en, bis das Frithjahr wiederkommt.
Beim Blick in die Speisekarte zeigt sich,
ob es ein Gastwirt wirklich ernst mit der
Grenziiberschreitung meint. Zweisprachig-
keit ist mancherorts Pflicht, doch nicht
uiberall ist man bereits so weit. Deshalb
hat das deutsch-polnische Kooperations-
zentrum in Frankfurt/ Oder und Stubice
im vergangenen Jahr den ortlichen Gast-
wirten angeboten, ihre Mentifolge in die
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Nachbarsprache tbertragen zu lassen.
,Eine Speisekarte in mehreren Sprachen
signalisiert den Gisten aus der Nachbar-
stadt und von weiter her, dass sie willkom-
men sind“, stellt Katrin Becker vom Ko-
operationszentrum fest. Auch fir das
Image der Doppelstadt an der Oder sei die
Zweisprachigkeit gut. Nachholbedarf gab
es vor allem auf der deutschen Seite: Bin-
nen weniger Tage meldeten sich funf
Frankfurter Gastwirte, die ihre Speisekarte
ins Polnische iibersetzen lassen wollten.
In Stubice hingegen scheint man bereits
grenziiberschreitend gut aufgestellt zu
sein: Nur eine Wirtin wollte ihre deutsche
Speisekarte auf Fehler tiberpriifen lassen.
Der Service kommt an bei den polnischen
Gisten, heif3t es etwa vonseiten des Frank-
furter Hotels und Restaurants ,Ramada“.
Dort bewirtet man hiufig polnische Reise-
gruppen oder ist Gastgeber fiir die Bera-
tungen deutscher und polnischer Firmen.
Im Stubicer Bistro ,Kabaret* wiederum
seien die deutschen Giste klar in der Mehr-
heit, sagt Inhaberin Beata Brzozowska.
Wer etwas Neues kennen lernen will, der
braucht dabei manchmal Hilfe. Das gilt
auch fiir die Gastronomie und ist ein dank-
bares Thema grenziiberschreitender Pro-
jekte. Ganz neu ist der kulinarische Reise-
fithrer, der Giste zweisprachig durch das
Mittlere Odertal begleitet. Das farbige, 24
Seiten starke Heft bietet in kompakter
Form Informationen und Fotos tiber Res-
taurants und Cafés, Kneipen und Hotels,
die eine Einkehr bei regionaler Kiiche an
spannenden Orten versprechen. Entstan-
den ist es im Rahmen des Projektes , Die
Oder fiir Touristen 2014, welches sich die
Entwicklung des Tourismus rund um den
Fluss zum Ziel gesetzt hat. 22 Lokale zwi-
schen Bytom Odrzanski/ Beuthen an der
Oder und Kostrzyn/ Kiistrin, auf deutscher
wie auf polnischer Seite, haben sich betei-
ligt. Reihum wurde getagt, an dem Reise-
fithrer gearbeitet und das Menti der jewei-
ligen Gastgeber verkostet, erklirt Ewa
Batko, Sprecherin der federfiihrenden Ge-
meinde Nowa S6l/ Neusalz. Das Heft liegt
nun in einer Auflage von 1000 Exemplaren
in den beteiligten Lokalen aus, bald soll es
auch auf der Internetseite der Stadt
www.nowasol.pl zur Verfiigung stehen.
Hilfe gibt es auch demnichst andernorts
im Internet, allerdings fiir eine andere Re-
gion. ,Via gustica“ heifdt ein neues Projekt,
das bis Ende 2013 den sichsisch-polni-
schen Grenzraum, Oberlausitz und Nie-
derschlesien gemeinsam vermarkten will.
Geplant ist eine Internetseite, die unter
den beiden Adressen www.via-gustica.de
oder www.via-gustica.pl Wege zum Genuss
aufzeigen wird: ,Geschmack oder Genuss

bezieht sich bei uns allerdings nicht nur
aufs Essen®, erortert Projektkoordinatorin
Cornelia Franke von der Dresdner Agentur
Sandstein Neue Medien, die die Via Gus-
tica erdacht hat. Ihre Partner sind die
Marketing-Gesellschaft Oberlausitz-Nieder-
schlesien, die Niederschlesische Wirt-
schaftskammer und das Niederschlesische
Beratungszentrum fiir die Landwirtschaft,
gefordert wird das Projekt von der EU. Der
Nutzer soll auf der neuen Homepage drei-
sprachige Informationen iiber die Region
finden, neben Deutsch, Polnisch und Eng-
lisch soll irgendwann auch eine tsche-
chische Version hinzukommen. Vorgestellt
werden Sehenswiirdigkeiten und Attrak-
tionen der Region, ebenso regionale Pro-
dukte und Spezialititen, aber auch Restau-
rants, Cafés, Hotels und Pensionen. ,Das
Ziel ist, eine Internetplattform zu schaffen,
die tatsichlich grenziibergreifend funktio-

niert”, sagt Cornelia Franke. Neu ist, dass
Interessenten Ubernachtungen buchen
und Produkte bestellen koénnen. ,Damit
tiberwinden wir die Sprachbarriere®, er-
klirt Iza Zielinska-Kalita, die zusammen
mit Cornelia Franke das Projekt Via Gus-
tica betreut. Denn Deutsche miissen keine
Scheu haben, in Polen anzurufen und
eventuell nicht verstanden werden, ebenso
konnen Polen problemlos in Deutschland
buchen oder Informationen iiber den
grenznahen Raum finden. ,Im Internet
sind hiufig nur Glanzlichter vorhanden,
Regionen, die man kennt®, fiigt Cornelia
Franke hinzu. Der lindliche Raum sei hin-
gegen unterreprisentiert und das gelte so-
wohl fiir die deutsche Oberlausitz als auch
fiir das polnische Niederschlesien. Und
weil das Landleben auch bei Stidtern en
vogue sei, solle das Projekt die noch unent-
deckte Region, die vor der Haustiir liegt,
bekannter machen und vermarkten. Der-

zeit suchen die Projektmitarbeiterinnen
Anbieter, die sich kostenlos in die Daten-
bank eintragen lassen mochten. Die meis-
ten reagieren ,sehr positiv¢, so Cornelia
Franke. Andere, vor allem kleinere Betriebe
mit wenig Interneterfahrung, miisse man
erst tiberzeugen. Dass sich die Miihe lohnt,
davon ist Iza Zielinska-Kalita tiberzeugt:
»,Manchmal muss man graben, um wahre
Schitze zu finden.“

Fir Wolfgang Schalow liegen diese
Schitze in der Erde. ,Wir haben hier drau-
Ren auf dem Land einen groflen Vor-
sprung gegentiiber den Berlinern, denn im
Oderbruch haben wir alles. Was morgens
aus der Erde geholt wird, kommt abends
auf den Tisch*, bekundet der Gastwirt aus
Marxdorf. Schalow betreibt dort in Sche-
cherts Hof ein Restaurant, das vor allem
Fisch und Wein, aber auch vieles andere
bietet, was das Feinschmeckerherz begehrt.

Gotlitz | Zgorzelec, Vierradenmﬂhi‘e"

Bei Schecherts Hof kommt man nicht vor-
bei, man muss dorthin wollen: Die Strafe,
die von der Biins drei Kilometer entfernte
Dorf fiihrt, endet dort — die Oder ist nicht
weit. Da muss sich ein Restaurantchef et-
was einfallen lassen, um Giste herzulo-
cken —zum Beispiel mit den Entenwochen
im November, als Alternative zur Martins-
gans: ,Schliefllich kommen 9o Prozent al-
ler deutschen Enten aus dem Oderbruch.“
Die Giste kommen in Scharen und aus al-
len Richtungen, berichtet der Kiichenchef:
»1ch bin jedes Wochenende ausgebucht.“

Dazu beigetragen hat auch der Verein
ODER Culinarium. Schalow war lange der
Vorsitzende, musste dann aber kiirzertre-
ten, derzeit ist er einfaches Mitglied. Der
Zusammenschluss entstand im Mirz
2008 in der Folge eines EU-Projektes, das
deutsche und polnische Kéche zusammen-
gebracht hat. Gemeinsam kochten sie 6f-
fentlichkeitswirksam fuir Politiker und pro-
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minente Giste. Wolfgang Schalow erinnert
sich gern daran: , Es hat Spaf gemacht mit
den Polen. In der Kiiche gibt es nur eine
Sprache.“ Doch irgendwann war das Pro-
jekt zu Ende, Leiter und Koordinatoren
gingen nach Hause. Um das Danach hatte
sich niemand Gedanken gemacht. ,Es ist
nichts Nachhaltiges vorbereitet worden sei-
tens der Projektleute, gesteht Schalow
heute. Um die Kontakte am Leben zu er-
halten, griindete sich der Verein, doch das
deutsch-polnische Miteinander scheiterte
an der Sprachbarriere: ,Das Problem ist
immer: Man kann sich mit den anderen
nicht unterhalten®, betont Schalow. Also
mussten Dolmetscher her, fiir die aber nie-
mand mehr Geld gab, auch die Satzung
und der gesamte Schriftverkehr mussten
zweisprachig sein — zu viel Aufwand fur
einen kleinen Verein. Unter den elf aktiven
Mitgliedern sind keine Polen mehr, geblie-
ben sind aber die Kontakte zu Erzeugern
auf der anderen Oderseite: , Dritben wach-
sen auch keine Bananen oder Ananas, son-
dern das Gleiche wie bei uns®, meint Scha-
low. Und ODER Culinarium als Marke hat
den beteiligten deutschen Gastwirten und
Erzeugern geholfen, im eigenen Land po-
puldrer zu werden — durch gemeinsame
Prisentationen bei der Griinen Woche
oder durch Medienberichte. Daran wollen
die Vereinsmitglieder festhalten. Durch
das grenziibergreifende Projekt ist zumin-
dest die eine Seite niher zusammenge-
riickt, findet Wolfgang Schalow: ,Der
grofdte Erfolg war, dass wir uns dadurch
auf der deutschen Seite alle mal kennen
gelernt haben.“

Auf gute Nachbarschaft setzt Elzbieta
Lech-Gotthardt. Die Wirtin der Piwnica Sta-
romiejska, zu Deutsch Dreiradenmiihle,
bewirtet seit elf Jahren jede Menge hung-
rige Giste in ihrem Lokal direkt an der Alt-
stadtbriicke zwischen Gorlitz und Zgorze-
lec. ,60 Prozent von ihnen kommen aus
Deutschland®, sagt sie. Die Unternehme-
rin hat mehrere Eisen im Feuer. Neben
der Dreiradenmiihle betreibt sie ein Res-
taurant im Dom Kotodzieja/ Stellmacher-
haus, einem historischen Umgebindehaus,
das sie aus dem inzwischen abgebaggerten
Wigancice/ Weigsdorf hat umsetzen las-
sen. Aufderdem betreibt sie einen Catering-
service und bekéstigt zum Beispiel die pol-
nischen Konsulate in Deutschland. Als sie
das Lokal an der Neife erdffnete, war da
noch keine Briicke, die Gegend am Fluss-
ufer gehorte zu den sozialen und bauli-
chen Brennpunkten der polnischen Grenz-
stadt. Das Bild hat sich in den vergangenen
Jahren radikal gewandelt. Die Zgorzelecer
Neievorstadt putzt sich mit EU-Hilfe he-
raus, in den vergangenen vier Jahren ha-

ben an der neu gestalteten Uferpromenade
acht Restaurants aufgemacht. Und gleich
nebenan ldsst ein millionenschwerer ortli-
cher Unternehmer ein neues Quartier er-
richten, das sich im Stil an die historische
Bebauung anlehnt und neben Geschiften
und Mietern weiteren Lokalen Raum bie-
ten wird. Elzbieta Lech-Gotthardt sieht es
gelassen: ,Die Leute kommen her und je-
der findet etwas passendes fiir sich. Ich
war hier lange genug alleine.“ Auf der
Karte stehen Pierogi, roter Barszcz und li-

Dl purfer
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tauische Zeppeline. Die einheimischen
Spezialititen sind vor allem bei den Deut-
schen beliebt: ,Die Giste wollen uns, Polen
kennenlernen — wie wir aussehen, was wir
essen“, schmunzelt Elzbieta Lech-Gott-
hardt. Sie selbst war schon lange nicht
mehr in Deutschland essen. ,Wenn ich in
Gorlitz bin, dann gehe ich eher ein gutes
Weizenbier trinken, das gibt es bei uns
nimlich nicht.“ Doch Magda Gessler, die
bekannte Fernsehkochin, hat bei threm Be-
such vor wenigen Monaten in den héchs-
ten Tonen vom ,kulinarischen Mut“ der
Gorlitzer Gastronomie geschwarmt.

Zur deutschen Seite hatte die Zgorzelecer
Wirtin einen direkten Draht, als dort noch
Dietmar Dorfer Chef der Vierradenmiihle,
direkt gegentiber am Gorlitzer Ufer, war.

Dabei spricht sie kein Deutsch und er kein
Polnisch. ,Wir stehen tiber der Sprache.
Wir verstehen uns einfach®, unterstreicht
Lech-Gotthardt. Wenn sie etwas sage, lobt
im Gegenzug Dietmar Dérfer seine Kolle-
gin, dann werde das auch gemacht, ohne
Wenn und Aber: ,So eine Unternehmerin
findet man selten.“ Gemeinsam haben die
beiden manchen Coup durchgezogen —
zum Beispiel die ,Kulinarische Briicke*
im Sommer 2002, eine provisorische Holz-
briicke mit langen Tafeln, die zur Hilfte
von deutscher und polnischer Seite bewir-
tet wurden. , Die Leute safen mit Miiller-
miitzen auf dem Kopf und haben zusam-
men gesungen®, erinnert sich Elzbieta
Lech-Gotthardt mit leuchtenden Augen.
Und dann der ,, Pieroggen-Schmuggel“, der
die beiden tiberregional in die Medien und
die polnische Restaurantchefin fir zwolf
Stunden in den Gewahrsam des polni-
schen Grenzschutzes brachte: Wer im pol-
nischen Lokal deutsche Speisen bestellte
oder umgekehrt, in der Gorlitzer Vierra-
denmiihle Lust auf Pierogi aus Zgorzelec
verspiirte, der bekam die Speisen in einem
Korb geliefert, der an einem tiber die Neifse
gespannten Seil gezogen wurde — bis der
Grenzschutzkommandant einschritt.
,Was die uns rumgereicht haben! Bis in
die New York Times haben wir es ge-
bracht.“ Auch Dietmar Dérfer schwelgt
gerne in Erinnerungen. Inzwischen ist der
Wirt einige Kilometer nach Norden gezo-
gen. In der Kulturmiihle im Gorlitzer Orts-
teil Ludwigsdorf, nahe der Autobahn und
dem Grenziibergang, bietet er das, was
man heutzutage Erlebnisgastronomie
nennt. Dérfer holt Musicalstars und Kaba-
rettprofis aufs Dorf und bietet dazu ein
gastliches Mahl sowie eine Fithrung durch
die historische Miihle, die er zusammen
mit seinem Sohn liebevoll restauriert hat.
95 Plitze hat das kleine Theater unter dem
Dach, ganze Busreisegesellschaften finden
hier Platz — und sie kommen gerne, erzihlt
der 65-Jahrige, der hier selbst noch als Miil-
ler gearbeitet hat. Dorfer hat schon viel un-
ternommen in seinem Leben, die Ideen
gehen ihm nicht aus. In der Miihle ist noch
Platz fuir eine kleine Galerie, Anlegestellen
fiir Bootstouristen will er schaffen. Fiir
diese plant er mit Elzbieta Lech-Gotthardt
und einer weiteren Miihlenwirtin aus Gor-
litz eine Miithlenroute. Gerade hat er einen
polnischen Koch eingestellt, der Chef ist
voll des Lobes fiir den jungen Angestellten:
,Der Junge ist sehr kreativ.“ Wenn der Som-
mer kommt, kommen auch die Radler wie-
der, die Oder und Neifle abfahren. In sei-
nem Biergarten stirken sich dann unter
anderem zahlreiche Polen, auch bei den
Kulturveranstaltungen sind regelmifig
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Giste von 6stlich der Neifde. ,Wir miissen
individuell sein“, erkennt Dorfer — nur so
kann man punkten bei Touristen. ,Paris
hat die Seine und Gorlitz hat die Neifle.
Diese wunderschéne Stadt ist einmalig.”

Auch anderswo wird Essen immer mehr
zum Event, kulinarische Festivals liegen
im Trend: Das Essen wird, fernab vom All-
tag, zum Ereignis, ebenso das Kochen. Seit
Jahren beweist dies zum Beispiel das Ober-
lausitzer Genussfestival. Erste Erfahrungen
hat in diesem Jahr auch die Grenzstadt
Bad Muskau gesammelt. Unter dem Motto
,Der griine Furst bittet zu Tisch“ erlebte
das Kiichengartenfest im Muskauer Park
im September seine Premiere. Das Motto
,Hochwertig, regional, saisonal“ passe zum
Parkschopfer, fligt Organisatorin Anne
Schierack ein: , Piickler war nicht nur ein
griner Fiirst in der Gartengestaltung, son-
dern auch an der Tafel.“ Der grofle Kii-
chengarten lieferte die Zutaten fur die fiirst-
lichen Mihler, dieses Jahr wurde er wieder
neu hergerichtet. Und die Speisefolgen,
die Piickler notieren lieRR, verraten: Des
Fiirsten Geschmack war abwechslungs-
reich, weltliufig und sehr anspruchsvoll.
Damit bietet er gentigend Ankniipfungs-
punkte von orientalischen Kostlichkeiten
iiber die franzésische Haute Cuisine bis
hin zu Spezialititen aus der Region. Davon
wollten viele kosten — rund 7.000 Besucher
stromten in den Kiichengarten, in dem es
zeitweise kein Durchkommen mehr gab.
Doch eins fehlte bei aller Vielfalt — die pol-
nische Kiiche und polnischen Kéche. Ein
Manko, das 2013 behoben werden soll, ver-
spricht Anne Schierack, zumal die Cottbu-
serin familidr bedingt ein Fan der schlesi-
schen Kiiche ist. Auch Piickler war nicht
nur Kosmopolit, sondern auch ein Fan der
guten, alten Lausitzer Hausmannskost, ver-

rit Anne Schierack: ,Sein Leibgericht wa-

ren Bratkartoffeln.“

Katrin Schroder
Journalistin, Historikerin, lebt in Bad Muskau.

Katrin Schroder

Bad Muskau

,Kuchnia zna tylko

jeden jezyk”

Gdzie kucharek szes¢, tam nie ma co jesé? Nie nad Odrg i Nysa! W restaura-
cjach i kawiarniach rozsianych wzdfuz granicy do kwestii kulinarnych rozkoszy
podchodzi sie z cala powaga. A kto nie wie, gdzie w kraju sasiada znajdzie naj-
blizszy nakryty stéf, temu pomoga przewodniki i projekty internetowe. W modzie
sg festiwale, podczas ktérych swiadoma konsumpcja zamienia sie w przygode.
Magazyn DIALOG wybraf sie na wycieczke po gastronomii pogranicza.

Tego jesiennego poranka mieszkaniec Lek-
nicy, Mirostaw Golbiak, jest spdézniony —
a do tego wszystkiego jeszcze wykonczony.
Wczoraj obstuzyliémy stu gosci na konfe-
rencji w Muzakowskim Folwarku Zamko-
wym i jednocze$nie 30 0séb po polskiej
stronie, na spotkaniu pani marszalek z
soltysami”, wyjasnia przepraszajaco.
Przed chwilg podrzucit zatadowany tortem
z bitg $mietang i ciastem wozek reczny
swoim pracownikom w kawiarni Nowego
Zamku w Parku Muzakowskim, teraz ma-
rzy o wypiciu kawy. Golbiak jest czlowie-
kiem pogranicza —i to nie tylko za sprawg
integracji miedzy Polska a Niemcami, pro-
wadzacej przez most na Nysie, ale i w ca-
lym swoim zyciu zawodowym. 46-letni
Golbiak, z wyksztalcenia elektromonter,
przez dtugi czas pracowatl w Hucie Szkla
w Leknicy, zanim w latach go. zaczat sie

zajmowac handlem, kwitngcym na baza-
rze przygranicznego miasta. Kiedy w1998
roku ogloszono przetarg na dzierzawe piz-
zerii w O$rodku Kultury, Golbiak pomy-
$lal, ze ,sprobowac nie zaszkodzi” — i wy-
gral. Odtad prowadzi lokal razem z zong.
Jednoczesnie rozwingt serwis cateringowy,
obstuguje wszelkiego rodzaju uroczysto-
$ci. W tym roku ekspandowat dalej: w lu-
tym otworzyt kolejng pizzeri¢ w Lubsku,
w czerwcu przejat kawiarnie zamkowa
w sasiadujacym z Leknica Muzakowie.
W letnie weekendy Golbiak i jego polsko-
niemiecka zatoga mieli niekiedy trudnosci
z obstuzeniem natloku gosci. Teraz ka-
wiarnia ma by¢ otwarta podczas zimo-
wych miesiecy, cho¢ znajdujace sie obok
centrum turystyczne i wystawa o ksieciu
Piicklerze s od pazdziernika zamkniete.
,To tylko préba”, méowi. W zimie kawiarnie
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Bad Muskau

maja ozywic koncerty. Jesli mimo tego nie
bedzie wystarczajacej liczby gosci, kawiar-
nia do powrotu wiosny zamknie swe
wrota.

Rzut oka na karte dan wystarcza, zeby
sie dowiedzie(, czy whasciciel danej res-
tauracji ,transgraniczno$¢” bierze na serio.
Dwujezyczno$¢ jest gdzieniegdzie obo-
wiazkiem, ale nie wszyscy s3 do niej przy-
gotowani. Dlatego w zeszlym roku Stu-
bicko-Frankfurckie Centrum Kooperacji
zaproponowato miejscowym wlascicielom
lokali gastronomicznych przettumaczenie
ich jadlospiséw na jezyk sgsiada. ,Wielo-
jezyczna karta dan sygnalizuje gosciom
nie tylko z sasiedniego miasta, ale i tym
z dalszych okolic, ze s3 mile widziani”,
wyjasnia Katrin Becker z Centrum. Dwu-
jezycznos$¢ wplywa tez dodatnio na wize-

runek podwodjnego miasta nad Odra.
Przede wszystkim niemiecka strona wy-
razita che¢ nadrobienia zaleglosci —
w przeciggu kilku dni zglosilo sie pieciu
frankfurckich restauratoréw, ktérzy chcieli
przettumaczy¢ swoje karty dan na jezyk
polski. Natomiast sytuacja transgranicz-
nosci w Stubicach zdaje sie by¢ uregulo-
wana — znalazla sie tylko jedna zaintere-
sowana osoba, ktéra chciala sprawdzi¢,
czy w ttumaczeniu jej menu nie ma ble-
déw. Pomyst podoba sie polskim gosciom,
jak informuje frankfurcki hotel i restau-
racja Ramada, ktéry czesto podejmuje pol-
skie grupy wycieczkowe i obstuguje na-
rady polskich i niemieckich firm. Z kolei
w stubickim bistro Kabaret to niemieccy
goscie stanowig zdecydowang wiekszosc,
moéwi jego wlascicielka Beata Brzozowska.

Jesli kto§ chce poznac co$ nowego, to
czasami potrzebna mu pomoc. Dotyczy
to rowniez gastronomii, ktéra stata sie po-
pularnym tematem ponadgranicznych
projektow. Nowoscig jest dwujezyczny
przewodnik kulinarny, towarzyszacy go-
$ciom w Dolinie Srodkowej Odry. Kolo-
rowa, liczaca 24 strony broszura w zwie-
zlej formie oferuje informacje i zdjecia
restauracji, kawiarni, lokali i hoteli, obie-
cujacych relaks przy jednoczesnym delek-
towaniu sie regionalnymi potrawami. Po-
wstala w ramach projektu ,Odra dla
turystéw 2014”, ktory obral sobie za cel
ozywienie turystyki na terenie nadodrzan-
skim. W projekcie udzial wziely 22 lokale
z Polski i Niemiec, potozone miedzy By-
tomiem Odrzanskim a Kostrzynem.
Wspdlnie obradowano, pracowano nad
przewodnikiem i prébowano menu po-
szczegblnych gospodarzy”, wyjasnia Ewa
Batko, rzecznik stojacej na czele projektu
gminy Nowa So6l. Broszura zostata wylo-
zona w nakladzie 1000 egzemplarzy w lo-
kalach objetych projektem, a juz niedtugo
zostanie réwniez udostepniona na stronie
internetowej miasta (www.nowasol.pl).

Zainteresowani moga tez liczy¢ na in-
ternetowg pomoc w innym miejscu, acz-
kolwiek chodzi juz o inny region. Zada-
niem nowego projektu, noszacego tytut
,Via gustica” i trwajacego do korca 2013
roku, jest promocja pogranicza polsko-sa-
ksonskiego, Luzyc Goérnych i Dolnego
Slaska. Planowana jest strona internetowa,
ktéra pod dwoma adresami: www.via-gus-
tica.de oraz www.via-gustica.pl miataby
wskazywad droge do rozkoszy podniebie-
nia. ,Smak czy delektowanie sie nie od-
nosi sie jednak wylacznie do jedzenia”,
podkresla Cornelia Franke, koordynator
projektu z drezdeniskiej agencji Sandstein
Neue Medien i pomystodawczyni Via gus-
tica. Partnerzy agencji to Spotka Promocji
Gérnych Euzyc — Dolnego Slaska, Dolno-
§laska Izba Gospodarcza oraz Dolnoslaski
Osrodek Doradztwa Rolniczego; finan-
sowo projekt wspiera Unia Europejska.
Na uzytkownikéw nowego portalu maja
czekac tréjjezyczne informacje dotyczace
regionu, a obok niemieckiej, polskiej i an-
gielskiej wersji w przysztosci ma sie row-
niez pojawic¢ wersja w jezyku czeskim.
Portal zaprezentuje zabytki i atrakcje re-
gionu, regionalne produkty i potrawy, ale
réwniez restauracje, kawiarnie, hotele
i pensjonaty. ,Celem jest stworzenie plat-
formy internetowej, ktéra rzeczywiscie
funkcjonowataby ponad granicami”, mowi
Cornelia Franke. Nowoscig jest mozliwo$¢
zarezerwowania hotelu i zamawiania pro-
duktéw przez zainteresowanych. ,\W ten
sposéb pokonujemy bariere jezykows”,
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wyjasnia Iza Zielinska-Kalita, ktora razem
z Cornelig Franke koordynuje projekt Via
gustica. Niemcy nie musza sie obawiac,
ze jesli zadzwonig do Polski, by¢ moze
nikt ich nie zrozumie i na odwrét — Polacy
bez probleméw moga dokonac rezerwacji
w Niemczech lub zdoby¢ informacje na
temat terenu przygranicznego. ,W inter-
necie najczesciej mozna znalez¢ informa-
cje dotyczace jedynie najbardziej atrakeyj-
nych regionéw, czyli tych, ktére juz sie
zna”, méwi Cornelia Franke. Natomiast
obszary wiejskie s3 w internecie rzadko-
$cig, a dotyczy to zaréwno niemieckich
Luzyc Goérnych, jak i polskiego Dolnego
Slaska. A poniewaz zycie wiejskie jest
w modzie rowniez u mieszkancéw miast,
projekt ma pomoc ,zaprezentowac i pro-
mowacd nieodkryty jeszcze region, lezacy
tuz obok”. Obecnie pracowniczki projektu
szukaja oferentéw, ktérzy chcieliby nieod-
platnie wpisad sie do bazy danych. W wiek-
szodci przypadkéw reakcje sg ,bardzo po-
zytywne”, moéwi Cornelia Franke.
Pozostale, mniejsze firmy, zwlaszcza te
z niewielkim do$wiadczeniem w dziedzi-
nie internetu, nalezy jeszcze przekonac.
Iza Zielinska-Kalita jest pewna, ze ten trud
sie oplaca: ,Czasem trzeba kopad, zeby
znalez¢ prawdziwe skarby”.

Zdaniem Wolfganga Schalowa skarby te
lezg pod ziemig. ,My, na wsi, mamy
wielka przewage w stosunku do berlinczy-
kow, poniewaz w Kotlinie Freienwaldzkiej
mamy wszystko. To, co rano wykopiemy
z ziemi, wieczorem laduje na stole”, moéwi
restaurator z Marxdorf bei Seelow. Scha-
low prowadzi restauracje w Schechert’s
Hof, oferujaca glownie ryby i wino, ale
tez i inne potrawy, ktére raduja serce sma-
koszy. Do Schechert’s Hof nie trafia sie
przypadkowo, klienci musza chcie¢ tam
dojechad: droga do wsi, lezacej trzy kilo-
metry od autostrady Bi, tam sie koriczy,
stad do Odry juz niedaleko. Dlatego szef
restauracji musi co$§ wymysli¢, aby przy-
ciagnaé gosci — na przyktad Tydzien
Kaczki w listopadzie, jako alternatywe je-
dzenia gesi w Dniu Swietego Marcina.
W koncu 9o procent wszystkich niemiec-
kich kaczek pochodzi z Kotliny Freien-
waldzkiej. Goscie przybywaja thumnie, i to
ze wszystkich stron — opowiada szef
kuchni. — Kazdy weekend jest wyprze-
dany”.

Do powodzenia restauracji przyczynito
sie rowniez Stowarzyszenie ODER Culi-
narium. Schalow dlugo pelnit w nim funk-
cje przewodniczacego, musiat jednak przy-
stopowad, dlatego obecnie jest zwyklym
czlonkiem. Zwigzek powstal w marcu
2008 roku w wyniku projektu Unii Euro-
pejskiej, ktory polaczyt polskich i niemiec-

kich kucharzy, gotujacych wspélnie w celu
promocji regionu. Wolfgang Schalow chet-
nie wspomina ten czas: ,Praca z Polakami
sprawiala wszystkim duzg przyjemno$é.
Kuchnia zna bowiem tylko jeden jezyk”.
Ale projekt w pewnym momencie dobiegt
korica, prowadzacy i koordynatorzy wrocili
do doméw. Nad tym, co bedzie potem,
nikt sie nie zastanowil. , Ludzie zajmujacy
sie projektem nie przygotowali nic dtugo-
falowego”, moéwi dzi$ Schalow. Zatozono
stowarzyszenie, zeby utrzymac kontakty,
ale spotkania polsko-niemieckie udarem-
nita bariera jezykowa. ,Problem polega
na tym, ze nie mozna z innymi porozma-
wia¢”, wyjasnia Schalow. Potrzebowano

tlumaczy, ale na nich nikt juz nie dawat
pieniedzy; takze statut i cata koresponden-
cja musialy by¢ w obu jezykach — za duzo
zachodu na tak male stowarzyszenie.
Wsréd jedenastu aktywnych czlonkéw nie
ma juz wiec Polakéw, pozostaly jednak
kontakty z producentami po drugiej stro-
nie Odry. ,Tam tez nie rosng banany czy
ananasy, tylko to samo, co u nas”, méwi
Schalow. ODER Culinarium, jako marka,
pomogta uczestniczacym w projekcie nie-
mieckim wlascicielom restauracji i produ-
centom zdoby¢ popularno$é we wlasnym
kraju — dzieki wspélnym prezentacjom
na targach Griine Woche czy informacjom
w mediach. Ten sukces czlonkowie stowa-
rzyszenia chcg utrzymac. Projekt trans-
graniczny zjednoczyt przynajmniej jedna
strone, uwaza Wolfgang Schalow: ,Naj-
wiekszym sukcesem projektu bylo to, ze
dzieki niemu poznali sie oferenci po nie-
mieckiej stronie”.

Na dobre sgsiedztwo stawia Elzbieta
Lech-Gotthardt. Szefowa Piwnicy Staro-

miejskiej (Dreiradenmiihle) w swoim lo-
kalu, polozonym przy Moscie Staromiej-
skim faczacym Gorlitz ze Zgorzelcem, od
jedenastu lat karmi zglodnialych gosci.
,00 procent z nich to klienci z Niemiec”,
moéwi. Biznesmenka ma w zanadrzu takze
inne atuty. Oprécz Piwnicy Staromiejskiej
prowadzi restauracje w Zagrodzie Koto-
dzieja, historycznym domu przystupo-
wym, ktory kazala przenie$¢ z w miedzy-
czasie zlikwidowanej przez kopalni¢ wsi
Wigancice. Poza tym prowadzi serwis ca-
teringowy, zaopatrujac na przyktad polskie
konsulaty na terenie Niemiec. Kiedy Lech-
Gotthardt otwierala lokal nad Nysg, nie
bylo tam jeszcze mostu, a nadbrzeze sta-

Fot. Archiv

nowilo socjalny i architektoniczny pro-
blem tego miasta. Jednak w ostatnich la-
tach oblicze tej okolicy radykalnie sig
zmienito. Przedmiescie Nyskie w Zgo-
rzelcu pieknieje dzieki pomocy UE,
w przeciagu ostatnich czterech lat przy
nowo zaprojektowanej promenadzie nad
rzeka powstato osiem restauracji. A zaraz
obok miejscowy przedsiebiorca-milioner
buduje nowy kwartat w stylu historyczne;
zabudowy, stwarzajacy miejsce nie tylko
sklepom i lokatorom, ale tez nowym loka-
lom. Elzbieta Lech-Gotthardt przyjmuje
to ze spokojem: ,Ludzie nas odwiedzaja
i kazdy znajduje co$ dla siebie. Wystar-
czajaco diugo bytam tu juz sama...”. W kar-
cie dani sg pierogi, barszcz czerwony i li-
tewskie cepeliny. Potrawy regionalne
cieszg sie powodzeniem, zwlaszcza u Nie-
mcoéw. ,Goscie chcg poznad nas, Polakéw
— jak wygladamy i co jemy”, méwi. Ona
sama juz dawno nie jadla nic w Nie-
mczech. ,Jak jestem w Gorlitz, to raczej
ide sie napi¢ dobrego piwa pszenicznego,
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bo wlasnie tego u nas nie ma”. A przeciez
przed paroma miesigcami Magda Gessler,
restauratorka znana réwniez z medidw,
podczas swojej wizyty moéwita w samych
superlatywach o ,kulinarnej odwadze” ga-
stronomii w Gorlitz.

Z niemiecky strong Elzbieta Lech-Got-
thardt miala bezposrednie kontakty, kiedy
szefem zajazdu Vierradenmiihle (Miyn
czterokolowy), polozonego naprzeciwko, po
drugiej stronie rzeki, byt jeszcze Dietmar
Dorfer. Przy czym ona nie zna niemiec-
kiego, a on polskiego. ,Jestesmy ponad je-
zykiem. Po prostu sie rozumiemy”, mowi
szefowa Piwnicy Staromiejskiej. Jak ona
co$ powie — Dietmar Dorfer chwali swoja
kolezanke po fachu — natychmiast jest to
robione, bez dyskusji: ,Taka obrotng biz-

Dietmar Doérfer rownie chetnie oddaje
sie wspomnieniom. W miedzyczasie szef
Vierradenmiihle przeniést sie pare kilo-
metréw na potnoc. W Kulturmiihle w gor-
litzkiej dzielnicy Ludwigsdorf, niedaleko
autostrady i przejécia granicznego, oferuje
swoim go$ciom to, co dzi§ nazywa si¢ ga-
stronomia przezy¢. Dorfer sprowadza
gwiazdy musicali i profesjonalnych arty-
stow kabaretowych do wsi, oferujac do
tego wspanialy posilek oraz oprowadzanie
po historycznym mlynie, ktéry razem z sy-
nem starannie wyremontowatl. Maly teatr
pod dachem dysponuje 95 miejscami, au-
tokary pelne pasazeréw znajda tutaj
miejsce — a przyjezdzaja chetnie, opo-
wiada 65-latek, ktory pracowat tu niegdys
jeszcze jako miynarz. Dorfer w swoim zy-
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nesmenke spotyka sie rzadko”. Wsp6lnie
dokonali niejednego wyczynu, na przyktad
latem 2002 roku zorganizowali Most Kuli-
narny, prowizoryczny drewniany most
z dtugimi stolami, ktére p6t na pét przejeli
Niemcy i Polacy, by ugosci¢ klientéw. ,,Lu-
dzie siedzieli w czapkach mlynarskich na
glowie i razem $piewali”, z blaskiem
w oczach wspomina Elzbieta Lech-Got-
thardt. I szmugiel pierogéw, dzieki ktéremu
oboje znalezli sie w ogblnokrajowych me-
diach, a ona na dwanascie godzin w aresz-
cie polskich Stuzb Ochrony Pogranicza. Po-
wod byt taki: jesli kto§ w polskim lokalu
zamawial niemieckie potrawy lub na od-
wrét — kiedy w Vierradenmtihle w Gorlitz
kogos naszla ochota na pierogi ze Zgorzelca
— otrzymywal zamoéwiong potrawe w ko-
szyku, ktéry przeciagano na linie nad Nysa.
Do czasu interwencji komendanta Ochrony
Pogranicza. ,Gdzie o tym nie pisano! Do-

2

staliémy sie nawet do ‘New York Timesa’.

ciu zrobil juz duzo, a pomystéw mu nie
brakuje. W mlynie jest jeszcze miejsce na
maly galerie, chce tez przygotowad przy-
stan dla turystéw wodnych. To dla nich,
razem z Elzbietg Lech-Gotthardt i jeszcze
jedng wiascicielka mlyna z Gorlitz, pla-
nuje trase wycieczek po miynach. Wiagnie
zatrudnit polskiego kucharza i bardzo so-
bie chwali mlodego pracownika: ,Chlo-
piec jest bardzo kreatywny”. Z nadejsciem
lata powrdca tez rowerzysci, jezdzacy
wzdtuz Odry i Nysy. W ogrédku piwnym
Dorfera posila sie wowczas miedzy in-
nymi duzo Polakéw, réwniez w imprezach
kulturalnych regularnie biorg udzial go-
$cie ze wschodniej strony Nysy. ,Musimy
by¢ oryginalni — wyjasnia Dérfer. — Tylko
w ten spos6b mozna zdoby¢ punkty u tu-
rystow. Paryz ma Sekwane, a Gorlitz swojg
Nyse. To piekne miasto jest wyjatkowe”.

Réwniez w innych zakatkach regionu je-
dzenie coraz bardziej staje sie wydarze-

niem, w modzie s festiwale kulinarne.
Konsumpcja — wyzwolona od codzienno-
$ci — staje sie przezyciem, podobnie jak
gotowanie. Od lat udowadnia to na przy-
ktad Gornotuzycki Festiwal Przysmakow.
Pierwsze do$wiadczenia w tym zakresie
zebralo w tym roku przygraniczne miasto
Muzakéw. ,Zielony ksigze prosi do stotu”
to tytul kulinarnego przyjecia w ogrodzie
kuchennym, ktére we wrzesniu tego roku
miato swojg premiere w Parku Muzakow-
skim. Zdaniem organizatorki, Anne
Schierack, motto ,Wysoka jakos¢, regio-
nalnos¢, sezonowo$¢” pasuje do zalozy-
ciela parku: ,Piickler byl nie tylko zielo-
nym ksieciem w zakladaniu ogrodéw, ale
réwniez przy stole”. Duzy ogréd ku-
chenny, ktéry dostarczat sktadnikéw do
ksiazecych positkéw, zostal w tym roku
odnowiony. A jadlospis, ktéry Piickler po-
lecit zanotowal, pokazuje, ze zmyslt
smaku ksiecia byl zréznicowany, obyty
w $wiecie 1 wyrafinowany. Stad daje on
wiele punktow zaczepienia — od oriental-
nych przysmakéw, przez francuska haute
cuisine, po specjalnosci regionalne. Tego
wielu chcialo sprobowad — siedem tysiecy
odwiedzajacych naparlo na ogréd ku-
chenny, miejscami nie dalo sie juz prze-
cisngé. Ale przy calej tej ré6znorodnosci
jednej rzeczy zabraklo — polskiej kuchni
i polskich kucharzy. Blad, ktéry w 2013
roku ma zosta¢ naprawiony — obiecuje po-
chodzaca z Chociebuza Anne Schierack,
zwlaszcza ze ze wzgledéw rodzinnych jest
fanka §laskiej kuchni. Réwniez Piickler
byt nie tylko kosmopolity, ale fanem sta-
rego, dobrego tuzyckiego jedzenia domo-
wego, przyznaje Anne Schierack. ,Jego
ulubiong potrawg byly smazone ziem-
niaki”.

Z niemieckiego przetozyta Monika Satizabal Niemeyer

Katrin Schréder
dziennikarka, historyk, mieszka w Bad Muskau.
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